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Merlot 2014

Dieser kraftvolle Wein hat ein ansprechendes Dunkgtantrot, in
der Nase angenehme Rdstaromen mit Cassis-und Mokhkéeten
durch die Barrique-Lagerung, am Gaumen feine, eleg#e
Tannine, sehr dicht mit stRer Beerenfrucht und schkoladigem
Ausklang

Rebsorte: 100 % Merlot

Vinifizierung. Vergdrung im Edelstahl, biolog.
Sdaureabbau im Barrique

Ausbau: 18 Monate im Barrique
Boden: schwerer Lehm u. sandiger Lehm
FUllung: Dezember 2015
Trinkbar: ab sofort bis 2026
Analysen: Alkohol: 14, 7 vol
Saure: 5.4 a/l
Restzucker: 1,0 a/l
Profnummer: LN 13962/15
Trinktemperatur: 17°C

Speiseempfehlung: Kalbsfilet mit Chilli-Sauce
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