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JAHRGANG 2021

Blaufränkisch,  Zweigelt ,  Merlot ,  Cabernet , 
Syrah

geregelte  Vergärung und biologischen 
Säureabbau im Edelstahl

16 Monate  im großen Eichenfass  aus 
s lowenischer  Eiche

schwerer  Lehm, sandiger  Lehm

Oktober  2023

ab sofor t  bis  2032

13,0  % vol

6 ,0  g/ l

1 ,0  g/ l

12°C

Nachhalt ig  Austr ia

L-N19970/23

REBSORTE

VINIFIZIERUNG

BODEN

AUSBAU

FÜLLUNG

TRINKBAR

ALKOHOL

SÄURE

RESTZUCKER

SERVIERTEMPERATUR

ZERTIFIZIERT

PRÜFNUMMER

Ein „kleines“ Phantom in großen Eichenfässern (slavonische Eiche) ausgebaut. 
Leuchtendes Rubinrot mit violettem Schimmer und verspielte, reife Preiselbeer-
Weichselaromen sind umhüllt von salzig-würziger Struktur. Am Gaumen vereint 
sich die Würze des Blaufränkisch mit der Fruchtsüße des Merlot und der Wärme des 
Zweigelt zu einem harmonischen, saftigen und molligen Trinkspass.

Jugendliche, saftige Tannine mit frischem und würzigem Abgang. 
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